
ELÔÉTELEK 
Starters / Antipasti 
 
Bruschetta tricolore  	 1490,- 
Bruschetta 

Pármai sonka mézes-borsos körtével  	 1790,-
Parma ham with honey and pepper flavoured pears
Prosciutto di Parma con pera al miele e pepe

Grillezett kecskesajt  
málnaecetes rukkolával, vadrizs vinegrettel                	 2390,- 
Grilled goat cheese and rocket with raspberry vinegar dressing, wild rice with vinaigrette
Formaggio di capra alla griglia con rucola all’aceto di lampone, vinaigrette di riso selvativo

Füstölt kardhal-carpaccio rukkolával,  
parmezános rizs toasttal                                 	 2590,- 
Smoked swordfish carpaccio with rocket, parmesan rice with toast
Carpaccio di pesce spada affumicato con rucola, riso al parmigiano con pane tostato

Magyaros paraszttál házi sonkával,	 1890,-  
mangalicatepertô-krémmel  	 2 fôre / per due 3590,- 
Hungarian farmer’s platter with home-made ham and cream of Mangalitza pork cracklings
Piatto contadino all’ungherese con prosciutto della casa, patè di ciccioli di maiale mangalitza

Mediterrán vegyesízelítô 	 1990,- 
kemencés focacciával  	 2 fôre / per due 3690,-
Assorted Mediterranean platter with oven-baked focaccia bread
Antipasto mediterraneo misto con focaccia cotta al forno 
 

LEVESEK 
Soups / Minestre 
 
Minestrone alla casa 	 990,-
Soup of the house 

Parajos csirkeraguleves 
pálmaszives karottaszalmával 	 1190,-
Chicken ragout soup with spinach, served with carrot thatch and palm hearts
Zuppa di ragù di pollo agli spinaci con mini carote a julienne con cuore di palma 

Gyöngytyúkleves  finommetélttel, zöldségekkel 	 990,-
Guinea-fowl soup with vermicelli and vegetables
Zuppa di faraona con vermicelli e verdura

Kókusztejes rákleves korianderes rizslabdával 	 1990,- 
Prawn soup with coconut milk and coriander rice balls
Zuppa di gamberi al latte di cocco con palline di riso al coriandolo

Gulyásleves házi csipetkével, cserépedényben 	 1250,-
Goulash soup with home-made pinched noodles, served in a clay pot
Zuppa di gulash servito in terrina, con pasta pizzicata fatta in casa  
 

SaLÁTÁK 
Salads / Insalate 
 
Rukkolasaláta Burrata  
sajttal,koktélparadicsommal  	 1990,- 
Rocket salad with Burrata cheese and cherry tomatoes
Insalata di rucola con Burrata e pomodorini

Fûszeres-mézes csirkemellsaláta  
Gorgonzolával, angol zellerrel  	 2390,- 
Seasoned chicken breast salad with honey, Gorgonzola and English celery
Insalata di petto di pollo alle spezie e al miele con Gorgonzola e sedano

Friss kerti zöldsaláta citromos olívával  	 1090,-
Fresh garden’s green salad with lemon and olives
Insalata fresca dell’orto con olive al limone

Hideg rizssaláta mentás citrusokkal  	 1390,- 
Cold rice salad with mint flavoured citrus fruits
Insalata di riso fredda con agrumi alla menta

Bazsalikomos paradicsomsaláta lilahagymával  	 790,- 
Tomato salad with basil and red onions
Insalata di pomodoro al basilico con cipolla rossa

Házi vegyes savanyúság  	 590,-
Home-made mixed pickles
Sottaceti misti della casa 
 

RISOTERIA 
Risotto / Risotteria 
 
Verde  
Fokhagymás parajos rizottó, bivaly-mozzarellával	 2290,-  
Risotto with garlic, spinach and Buffalo-mozzarella
Risotto all’aglio e spinaci, con mozzarella di bufala

Bianco   
Pecorinós körterizottó, mézes fenyômaggal	 2450,-     
Pear risotto with Pecorino and honey flavoured pine nuts
Risotto alla pera e pecorino, con pinoli al miele                     

Rosso 
Céklarizottó parmezánchips-szel, rukkolával	 1990,- 
Beetroot risotto with parmesan chips and rocket
Risotto alla barbabietola di zucchero con chips di parmigiano e rucola

Giallo  
Szarvasgombás  sütôtökrizottó pancettával	 2590,-
Pumpkin risotto with pancetta and truffle
Risotto alla zucca con tartufo e pancetta

Pollo  
Zöldspárgás rizottó pármai sonkával, sült jércemellel	 2790,-                                                                          
Green asparagus risotto with Parma ham and grilled pullet breast 
Risotto agli asparagi verdi con petto di gallina, cotto con prosciutto di Parma 

Nero  Rizottó feketerizsbôl 
zöldfûszeres tôkehalfilével, salottahagymával    	 3690,-
Black rice risotto with green herbs seasoned cod fillet and shallot
Risotto di riso nero con filetto di merluzzo alle erbe aromatiche, con scalogno

Coco Verde  
Zöld kókusz levében párolt chilis-gyömbéres rákrizottó	 3390,-                                                                           
Ginger-chili crab risotto steamed in green coconut juice 
Risotto ai gamberetti al chili e zenzero, stufato in foglia di cocco                                                                   

Rio  Pálmaszív rizottó  
vörösrizsbôl, póréhagymával, borsos bélszínnel        	 3780,-              
Palm heart risotto with red rice, leek and peppercorn seasoned beef tenderloin
Risotto di riso rosso al cuore di palma, porro, filetto di manzo al pepe   

Figo  
Füge-rizottó grillezett libamájjal, proseccóval	 3290,-                   
Fig risotto with grilled goose liver and prosecco
Risotto ai fichi con fegato d’oca grigliato, con prosecco    

Bosco  Erdei gombás rizottó  
fûszeres borjúszûzzel, hántolt parmezánnal	 3390,-                                                                    
Wild mushroom risotto with seasoned veal fillet and Parmesan 
Risotto ai funghi boscaioli con filetto di vitello alle spezie, e parmigiano
 

A RIZS VILÁGA 
Rice of the World / Riso del mondo 

 
Thai sültrizs   
chilis királyrákkal	 3190,-
Thai fried rice with chilli king prawn
Riso thai fritto con gamberi al chili     

Thai sültrizs   
szójás-mézes kacsamell szeletekkel	 2590,-                                                                                         
Thai fried rice with soy-honey duck breast slices 
Riso thai fritto con fette di petto d’anatra al soia e miele

Indiai currys csirke   
basmati rizzsel	 2490,-
Indian curry chicken with basmati rice
Pollo indiano al curry con riso basmati 

Paela Valencia  
tengergyümölcsei, lazac, vajhal, kagyló, sáfrány	 3290,-                                                                           
Paela Valencia (seafood, salmon, butterfish, mussel, saffron)
Paella Valencia (frutti di mare, salmone, pesce burro, vongole, zafferano) 

Bácskai rizseshús   
jázminrizsbôl házi vegyes savanyúsággal	 2390,-                      
Bácska-style jasmine rice mixed with pork meat, served with home-made mixed pickles
Riso jasmine con carne alla Bácska, con sottaceti misti della casa
Spaghetti aglio e olio  
pikáns királyrákkal, koktélparadicsommal 	 3190,- 
Spaghetti aglio e olio with piquant king prawns and cherry tomatoes
Spaghetti aglio e olio con gamberetti piccanti, pomodorini

Spaghetti Carbonara, D.O.P. 	 1890,-  
Spaghetti alla Carbonara 

Gnocchi parajos Gorgonzolával,  
mozzarellával besütve 	 2390,-     
Gnocchi with spinach Gorgonzola, gratinated with mozzarella 
Gnocchi al Gorgonzola agli spinaci, gratinato con mozzarella

Strozzapreti paradicsommártásban,  
rukkolával, bivaly-mozzarellával 	 2250,- 
Strozzapreti in tomato sauce served with rocket and Buffalo-mozzarella
Strozzapreti con salsa di pomodoro, rucola, mozzarella di bufala

Tagliatelle tejszínes vargányával, sült pancettával 	 2350,- 
Tagliatelle with creamy porcini mushrooms, served with fried pancetta
Tagliatelle ai funghi porcini alla panna, pancetta fritta

Tagliatelle  paradicsomos tengergyümölcseivel 	 3590,-
Tagliatelle with seafood and tomato sauce
Tagliatelle di Mare
 
Rizstészta-metélt kesudiós-szójás csirkemellcsíkokkal 	 2490,-  
Rice noodles with chicken breast strips with soy and cashew nuts 
Tagliatelle di riso con straccetti di petto di pollo agli anacardi e soia 
 
Rizstészta-metélt chilis bélszínnel, sült tojással 	 3490,- 
Rice noodles with chili rubbed beef tenderloin with fried egg
Tagliatelle di riso con filetto di manzo al chili, uovo fritto
 

Fôételek 
Main Courses / Piatti Principali 
 
Csirke Saltimbocca (pármai sonkával, zsályával)  
parmezános  burgonyapürével  	
2490,- 
Chicken Saltimbocca (with parma ham and sage) with parmesan mashed potatoes
Saltimbocca di pollo (con prosciutto di Parma, salvia) con purè al parmigiano      	

Grillezett lazacderék aperolos  
vérnarancs-mártással, parajos burgonyával                	 3690,-
Grilled fillet of salmon with Aperol blood orange sauce and potatoes with spinach 
Filetto di salmone alla griglia con salsa di arancia rossa all’aperol e patate agli spinaci                        

Parmezánbundában sült sertésszûz 
pesztós sült zöldségekkel  	 2890,-
Parmesan breaded pork loin fillet served with pesto seasoned roasted vegetables
Arrosto di filetto di maiale in impanatura di parmigiano con verdure fritte al pesto

Pácolt kacsamell  
Chiantis meggyel, diós papardellével 	 3290,- 
Marinated duck breast with Chianti flavoured sour cherries and walnut papardelle
Petto d’anatra marinato con amarene al Chianti, pappardelle alle noci

Steak pirított vargányával, Gorgonzolás  
zöldbors-mártással, grillezett burgonyával  	 5190,-   
Steak with roasted porcini mushrooms, green pepper and Gorgonzola sauce, grilled potatoes
Steak con funghi porcini rosolati, con salsa di pepe verde al gorgonzola, patate grigliate
                                                     
Borjúpaprikás juhtúrós sztrapacskával,  
pirított baconnel  	 3190,-  
Veal goulash stew with cottage cheese “strapachka” and roasted bacon
Spezzatino di vitello alla paprika con gnocchetti di patate alla ricotta di pecora, con bacon rosolato

Libamájjal rakott bélszín  
gyömbéres birsalmával, burgonyapürével  	 4990,- 
Beef tenderloin layered with goose liver, served with ginger quince and mashed potatoes 
Filetto di manzo ripieno di fegato d’oca, con mela cotogna allo zenzero, purè di patate                  

KÖRETEK 
Garnishes / Contorni
 
Burgonyapüré  	 500,-
Mashed potatoes
Purè di patate 

Parajos burgonya  	 750,-
Spinach and potatoes
Patate agli spinaci

Grillezett burgonya  	 500,-
Grilled potatoes
Patate grigliate

Párolt jáminrizs  	 500,-
Steamed jasmine rice
Riso jasmine stufato

Sült zöldségek pesztóval  	 990,-
Roasted vegetables with pesto
Verdura fritta al pesto

Serpenyôs spenót  	 990,-
Pan-cooked spinach
Spinaci in padella

DESSZERTEK 
Desserts / Dolci
 
Mascarpone-krém 
mandulás piskótával, málnavelôvel 	 1090,- 
Mascarpone cream with almond sponge cake and raspberry pulp
Mascarpone con savoiardi alle mandorle e filetto di lamponi

Vaniliás tejberizs  
mangópudinggal, friss grapefruittal 	 1090,-
Vanilla milk rice with mango pudding and fresh grapefruit 
Riso al latte al gusto di vaniglia con budino al mango e grapefruit fresco

Csokoládéfelfújt amarenávall,  
vaníliafagylalttal (15 perc)                                                	 1290,-
Chocolate soufflé with amarena and vanilla ice cream  (15 minutes) 
Soufflè al cioccolato con amarena, gelato alla vaniglia  (15 minuti) 
Rizsfelfújt narancsos eperlekvárral
vagy forró csokoládéöntettel  	 1190,-                                                      
Rice soufflé with orange flavoured strawberry jam or hot chocolate sauce
Soufflè di riso con marmellata di fragole all’arancia oppure salsa di cioccolata calda

Túrós-barackos palacsinta 
vaníliasodóval  	 990,- 
Cottage cheese and apricot pancakes with vanilla custard
Crespelle alla ricotta e all’albicocca, con salsa alla vaniglia
 

PIZZÁk 
Pizzas / Pizze
 
Margherita   
Paradicsom, mozzarella 	 1390,- 
Mozzarella, tomato, basil
Pomodoro, mozzarella

Napoli  
Paradicsom, mozzarella, szardella, capri bogyó	 1690,-
Mozzarella, tomato, sardella, capers
Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi

Diavola   
Mozzarella, paradicsom, csípôs szalámi	 1890,-
Mozzarella, tomato, hot sausage
Mozzarella, pomodoro, salamino piccante

Calzone   
mozzarella, paradicsom, sonka, gomba, tojás, articsóka	 1990,-
Mozzarella, tomato, ham, mushroom, eggs, artichokes   
Mozzarella, pomodoro, prosciutto, funghi, uttova, carciofi   

Prosciutto crudo e rucola   
mozzarella, paradicsom, pármai sonka, rucola	 1990,-
Mozzarella, tomato, parma ham, rucola
Mozzarella, pomodoro, prosciutto crudo, rucola

Prosciutto crudo e funghi   
mozzarella, paradicsom, pármai sonka, gomba	 1890,-
Mozzarella, tomato, parma ham, mushroom
Mozzarella, pomodoro, prosciutto crudo, funghi

Prosciuttocotto uova e carciofini   
mozzarella, paradicsom, sonka, tojás, articsóka	 1990,-
Mozzarella, tomato, ham, eggs, artichokes
Mozzarella, pomodoro, prosciutto, uova, carciofi

Quattro stagioni  mozzarella, paradicsom,  
articsóka, gomba, sonka, olivabogyó, rucola	 2190,-
Mozzarella, tomato, artichokes, mushrooms, ham, olives, rucola    
Mozzarella, pomodoro, carciofi, funghi, prosciutto, olive, rucola
Quattro formaggi  
mozzarella, paradicsom, Gorgonzola, asiago sajt, parmezán	 1990,-
Mozzarella, tomato, Gorgonzola, asiago and parmesan cheese
Mozzarella, Gorgonzola, formaggio asiago, parmigiano
 
Vegetariana  
mozzarella, paradicsom, grillezett padlizsán, cukkíni, paprika	 1990,-
Mozzarella, tomato, grilled vegetables: aubergine, zucchini, pepper
Mozzarella, pomodoro, melanzane, zucchine e peperoni grigliati

Frutti di mare   
mozzarella, paradicsom, tenger gyümölcsei	 2300,-
Mozzarella, tomato, sea food
Mozzarella, pomodoro, frutti di mare                                                               

Tonno e cipolla   
mozzarella, paradicsom, tonhal, hagyma	 1990,-
Mozzarella, tomato, tuna and onion
Mozzarella, pomodoro, tonno, cipolla

Buffola pomodorini rucola  
bivaly-mozzarella, paradicsom, rucola	 2490,-
Buffalo-mozzarella, tomato, rucola          
Mozzarella di bufala, pomodoro, rucola                                              

Casa  
bivaly-mozzarella, paradicsom, nápolyi csípôs kolbász, rucola	 2590,-
Buffalo-mozzarella, tomato, hot Napolitaner sausage, rucola
Mozzarella di bufala, pomodoro, salsiccia napoletana piccante, rucola
 

Házi tészták 
Home-made pastas / Paste fatte in casa
 
Spaghetti aglio e olio  
pikáns királyrákkal, koktélparadicsommal 	 3190,- 
Spaghetti aglio e olio with piquant king prawns and cherry tomatoes
Spaghetti aglio e olio con gamberetti piccanti, pomodorini

Spaghetti Carbonara, D.O.P. 	 1890,-  
Spaghetti alla Carbonara 

Gnocchi parajos Gorgonzolával,  
mozzarellával besütve 	 2390,-     
Gnocchi with spinach Gorgonzola, gratinated with mozzarella 
Gnocchi al Gorgonzola agli spinaci, gratinato con mozzarella

Strozzapreti paradicsommártásban,  
rukkolával, bivaly-mozzarellával 	 2250,- 
Strozzapreti in tomato sauce served with rocket and Buffalo-mozzarella
Strozzapreti con salsa di pomodoro, rucola, mozzarella di bufala

Tagliatelle tejszínes vargányával,  
sült pancettával 	 2350,- 
Tagliatelle with creamy porcini mushrooms, served with fried pancetta
Tagliatelle ai funghi porcini alla panna, pancetta fritta

Tagliatelle  paradicsomos  
tengergyümölcseivel 	 3590,-
Tagliatelle with seafood and tomato sauce
Tagliatelle di Mare
 
Rizstészta-metélt kesudiós-szójás  
csirkemellcsíkokkal 	 2490,-  
Rice noodles with chicken breast strips with soy and cashew nuts 
Tagliatelle di riso con straccetti di petto di pollo agli anacardi e soia 
 
Rizstészta-metélt chilis bélszínnel,  
sült tojással 	 3490,- 
Rice noodles with chili rubbed beef tenderloin with fried egg
Tagliatelle di riso con filetto di manzo al chili, uovo fritto

ITALOK 
Drinks / Bevande
AperitifeK 
Vermouth / Aperitivi	 (0,08l) 
Martini	 800.-
Campari		  800.-
Cinzano		  800.-

GyomorkeseRÛk 
Bitters / Amari digestivi	 (0,04l) 
Jägermeister	 990.-
Aperol		  990.-
Fernet  Branca		  900.-
Zwack Unicum		  900.-
Ramazotti Amaro		  900.-
Becherovka		  900.-

Whiskey 
Whiskeys/Whiskey	 (0,04l) 
Johnnie Walker Red Label	 960.-
Johnnie Walker Black Label		  1600.-
Johnnie Walker Blue Label		 6000.-
Ballantine’s		  960.-
Ballantine’s  (12 years old)		  1600.-
Ballantine’s  (17 years old)		 2900.-
Ballantine’s  (21 years old)		 4000.-
Grant’s		  900.-
Chivas Regal  (12 years old)	 	 1690.-
Glenlivet  (12 years old)		 2200.-
Glenlivet  (18 years old)		 3500.-
Glenfiddich  (12 years old)		 2200.-
Glenfiddich  (15 years old)		 2500.-
Glenfiddich  (18 years old)		 3800.-
Tullamore Dew		  1200.-
Jameson		  1100.-
Jameson  (12 years old)		  1800.-
Jim Beam		 1000.-
Four Roses		 1000.-
Jack Daniel’s		  1200.-

 

LiKÔrök, Szeszes italok 
Liqueurs / Spirits		 (0,04l) 
Bailey’s	 (0,06l)		 1200.-
Carolans	 (0,06l)		  990.-
Ramazotti Sambuca		  900.-
Pernod		  900.- 
Ricard  Pastis		  1100.-
Drambuie		  1400.-
Couintreau		  1200.-
Grand Marnier		  1500.-
Disaronno Amaretto		  1200.-
Southern Comfort		  900.-
Frangelico		  990.-
Galliano		  990.-
Kahlua		  990.-
Limoncello		  900.-
Ouzo 12		  900.-
Bols Liquers		  900.-
Zwack vilmos		  900.-  
Zsindelyes fürtös ágyas meggy		  1190.-
Zsindelyes mézes barack		  990.-
Brill Ágyas szilva		  990.-

Matheus Pálinkák 
Spirits / Aquavite	 (0,04l)
Matheus Kajszibarack pálinka	 (50%)	1490.-
Matheus  Fürtös Meggy  pálinka	 (50%)	 1490.-
Matheus Szilva  pálinka	 (50%)	 1490.-
Matheus Birsalma pálinka	 (50%)	 1890.-
Matheus  Feketeribizli pálinka	 (50%)	 1890.-
Matheus silver Vilmoskörte pálinka	 (44%)	 1190.-

GineK 
Gin/Gin 	 (0,04l)
Bols Silver Top dry	 900.-
Bombay Shaphire	 960.-
Gordon’s	 960.-
Beefeater	      960.-

Grappák 
Grappa/Grappa	 (0,04)
Marcati Riserva	 990.-
Nonino Chardonnay Bianco	 1250.-
Nonino Prosecco	 1250.-
Jacopo Poli Muscato	 1400.-
Jacopo Poli Sassiccaia	 1950.-
Marcati Fragolino di Bosco	 1100.- 
/erdei eper grappával/           

Vodkák
Vodka /Vodka	 (0,04l)
Absolut Blue	 960.-
Bols vodka	 900.-
Russky Standard Platinum	 1190.-
Grey Goose	 1800.-
Zubrowka	 960.-

Tequilák 
Tequila /Tequila	 (0,04l) 
Jose Cuervo Especial Silver	 960.-
Jose Cuervo Especial Gold	 960.-
Olmeca Blanco	 990.-
Olmeca Gold	 990.-
 
Rumok 
Rum / Rum	 (0,04l)
Havana Anejo  Blanco	 900.-
Havana Club 3 years	 900.-
Havana Club Especial	 1100.-
Havana Club 7years	 1600.-
Captain Morgan Spiced	 1200.-
Captain Morgan Black	 1200.-
Ron Varadero   Silver	 900.-
Ron Varadero Anejo  (7 years)	 1600.-
Chachaca Ypioca	 900.-
Malibu	 900.-
 

Konyakok / Cognac 
Brandy / Cognac 	 (0,04l)
Henessy V.S.	 1900.-
Remy  Martin V.S.O.P.	 2400.-
Remy Martin X.O.	 7000.-
Martell V.S.	 1800.-
Martell V.S.O.P.	 2300.-
Metaxa 5*	 900.-
Calvados Boulard	 1500.-
Zwack Tokaji Maximilian	 900.-

Csapolt Sörök 
Draught Beer / Birre alla spina
Dreher        	   (0,3l)      	    450-
Dreher	 (0,5l)	 750,-
Pilsner Urquell	 (0,3l)	 510.-
Pilsner Urquell	 (0,5l)	 850.-

Üveges sörök
Bottled  Beers / Birre in bottiglia
Dreher Alkoholmentes 
Non Alcohoilic  	 (0,33l)	 690.-
Dreher Bak	 (0,5l)	 890.-
HB Búza	 (0,5l)	 990.-
Miller	 (0,33l)	 900.-
 
Limonádék 
Lemonade / Limonata
Classic limo	 750.-
Bodzás bazsalikomos limo 	 850.-
(Elderberry and basil)
Epres limo (Strawberry)	 850.-
Gránátalmás limonádé	 850.-
Berrie  limo (Forest fruits)	 850.-
Zöldalmás limo (Green Apple)	 850.-
Passion fruit limo	 850.-
Orange Limo	 850,-

Üveges üdíTÔk
Bottled soft Drinks / Bibite imbottigliate
Coca cola 	 (0,2l)	 390.-
Coca cola light 	 (0,2l)	 390.-
Sprite 	 (0,2l)	 390.-
Kinley Ginger	  (0,25l)	 420.-
Kinley Tonic  	  (0,25l)	 420.-
Fanta 	 (0,2l)	 390.-
Red Bull 	 (0,25l)	 890.- 
Nestea (Citrom / Barack)	 (0,25l)	 420.-
         (Lemon / Peach)

Rostos üdíTÔk 
Fruits Drinks & Juice Succhi di frutta	(0, 1l)
Alma  (Apple)	 140.- 
Narancs  (Orange)	 140.-
Ananász  (Pinapple)	 140.- 
Feketeribizli  (Blackberry)	 140.- 
Paradicsom  (Tomato)	 140.-
Ôszibarack  (Peach)		  140.- 
Frissen facsart narancslé		  350.- 
(Fresh Orange Juice)
                                           
Kávék, Teák 
Coffe, Tea / Caffe, Té
Espresso	 390.-
Macchiato	 420.-
Capuccino	 490.-
Cafe Latte	 520.-
Latte Macchiato	 520.-
Melange	 650.-
Jeges Kávé  (Ice Coffee)	 900.- 
Ír Kávé  (Irish Coffee)	 1300.-
Forró Csokoládé  (Hot Chocolate)	 550.-
Koffeinmentes Kávék (Decaf Coffee) (extra)	 80.-
Teák	 490.-

Ásványvizek 
Mineral waters / Minerale
San Benedetto  szénsavas és mentes	(0,25l)	 450.-
San Benedetto  szénsavas és mentes (0,75l)	950.-
Szentkirályi szénsavas és mentes	 (0,75l)	 790.-

Koktélok 
Cocktails / Cocktail
Testarossa	 990.-
Aperol Spritz	 1390.-
Sunginger	 1350.-
Zubi Alma	 1350.-
Martini Cocktail	 1350.-
Kiwi  Martini	 1350.-
Bloody Mary	 1350.-
Cosmopolitan	 1350.-
Tequila Sunrise	 1390.-
Pina Colada	 1450.-
Strawberry Pina Colada	 1450.-
Sex ont he Beach	 1390.-
Cuba Libre	 1390.-
Mojito	 1450.-
Caipirinha	 1450.-
Cointreau Caipirinha	 1550.-
Mai Tai	 2190.-
Long Islan Ice Tea	 1990.-

Alkoholmentes Koktélok
Non - alcoholic cocktails / Cocktail analcolici 
Virgin Mojito	 850.-
Virgin Pina Colada	 890.-
Virgin Strawberry Colada	 890.-
Safe sex ont he Beach	 890.-


